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L’HYGIENE
en restauration commerciale



Autres techniques de préparation

2017 M.G.N 87

mise sous vide :
Présence et application d’une procédure écrite

cuissons sous vide /cuissons longues à basse 
température /  conserves :
fiches techniques obligatoire établies sur barèmes
établissant les valeurs pasteurisatrices ou valeurs 
stérilisatrices.


