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plan de travail IGPNET S0 5 om lavage manuel
BACTERICIDE
thermomix IGP NET 5% 5mn lavage manuel
BACTERICIDE
Grillade IGP NET 5% 5 mn lavage mamiel
BACTERICIDE
micro-onde Bﬁmﬂjﬁj 3] S mn lavage manuel
Sal IGP NET Sl 5 mn /
BACTERICIDE
Brosser la
IGP NET 5% 5 mn bonde lors du
Bonde siphoide BACTERICIDE nettoyage
; eau de javel
F f !
ean de javel diluce
PORTES,
armoire
réfrigerée i .
extréieure, = S F
puignées de IGP NET
portes BACTERICIDE
Interruptenr IGP NET 5% 5 mn Lavage manuel
BACTERICIDE
LAVE-MAIN IGPNET 5% 5 mn Lavage mamuel
BACTERICIDE
tm!kn“ IGP NET %% Smn Lavage manuel
SN BACTERICIDE
IGP NET 20% Smm Lavage manuel
; BACTERICIDE
fritense
IGPNET 20% 5 mm Lavage manuel
BACTERICIDE




