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- température entre 4 et 6°C pendant  3 heures maximum * transfert du stock vers l'autre armoire réfrigérée en cas de dysfonctionnement 
- température entre 6 et 10°C pendant 1 heure maximum et consommer les produits dans les 48H sauf produits peu sensibles 

(fruits et charcuteries séchées, fromages entiers ou en portion individuelle)

si les critères ci-dessus sont dépassés:
- température entre 4 et 6°C plus de 3 heures La prudence veut que le stock soit jeté, sauf les fruits et légumes
- température entre 6 et 10°C pendant plus de 1 heure
- température supérieure à 10°C

CRITERES DECLENCHANT des ACTIONS CORRECTIVES ACTIONS CORRECTIVES A EFFECTUER

Fiche enregistrement

TEMPERATURE ARMOIRE REFRIGEREE
CUISINE

Objectif: 
température de stockage inférieure ou égale à 4°C


